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- HOTEL & RESTAURANT

Aperol Spritz 0,2 L

LILLET wild berry 0,2 L

Glas Sekt der Schlossbergkellerei Schnaufer 0,1 L

»Hugo” Sekt mit Holunderblutenessenz | Limette | Minze 0,2 L
Rosato Mio- Ramazotti rosato | Sekt | Limette | Eis 0,2 L

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle oder Ei

Rahmsuppe vom Spargel mit Croutons und Einlage

Bunter Blattsalat mit Spargelstiicken und Erdbeeren, Himbeerdressing
Gemischter Salat — als Vorspeise oder Beilage, marktfrisch nach Art des Hauses

Carpaccio vom Rind Limonendl, Pinienkerne, Salat, Pesto und Parmesan
Oktopus mit Krautern und Knoblauch gebraten, Zupfsalate, Gemuse, Pesto

6 Weinbergschnecken mit unserer kostlichen Butter Uberbacken dazu Brot

Rudelstettener Spargelstangen klassisch mit hollandischer Solte, Salzkartoffeln
dazu Schweinelende

dazu Lachsschnitte

dazu premium Roastbeef

dazu Schweinertckenschnitzel nach Wiener Art

dazu gekochter Schinken

Spargeltoast mit gekochtem Schinken* Spargelstangen,
Tomate und Emmentaler Kése Uberbacken dazu Salatgarnitur

»opargelspaghetti“ mit Garnelen, Spargelsticken und Béarlauchpesto

»opargelhihnchen® saftig gebratene Brust vom Maishihnchen
auf Kartoffelgnocchi mit Spargelragout und Pesto

Rosa gebratene Lammhufte
mit Rosmarinjus dazu Kartoffelgnocchi, Tomate und Pesto

Schweinelende nach Emmentaler Art
mit Kalbsjus, Kasespatzle, geschmalzten und gebackenen Zwiebeln

Schweinerickensteak vom Rost
mit warziger Krauterbutter auf grinen Bohnen dazu Pommes frites

Saftige Bauernbratwurst vom Hausschwein
mit Kalbsjus, geschmalzten Zwiebeln und Réstkartoffeln

Wirtshausschnitzel vom Schweinertcken nach Wiener Art mit Pommes frites

Maultaschen nach GroBmutters Art mit Kalbsjus,
geschmalzte und gebackene Zwiebeln dazu unser gemischter Salat

Kasespatzle nach Emmentaler Art mit Bergkase
und Sahne verfeinert dazu geschmalzte und gebackene Zwiebeln
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Zarte Rinderfiletwurfel Stroganoff mit Gewurzgurke,

Senf, Paprika, Champignons und Cayenne verfeinert, Spatzle 35,00
Saftig gegrilltes premium Rodeo Steak

mit hausgemachter Krauterbutter, Gemusegarnitur und Pommes frites 33,50
Rostbraten vom premium Rodeo Roastbeef

dazu Kalbsjus, geschmalzte und gebackene Zwiebel mit Spatzle 31,00
Rehbraten in Lemberger gebeizt

mit WacholderrahmsoRe, Pilzen, Spatzle und Preiselbeeren 28,00
Wurstsalat* natur oder mit Emmentaler Kase und Brot 13,00
.Beef Tatar der Klassiker” feinstes Rindfleisch roh mariniert (normal oder scharf)

mit GewUrzen, Ei dazu die Garnituren und Brot 29,00
Fitnessteller — Salat vom Markt , Kurbiskernen, Hausdressing, AsiasolRe

dazu gebratenes Putensteak 19,00
mit Garnelen 23,00

Tasse Espresso

dazu servieren wir eine Kugel Vanilleeis - ' :,;Aj; 7,00
mit Baileys oder Eierlikor ‘?jﬂ{i 8,90
Tasse Espresso mit Himbeersorbet und Hippe 8,90
Zarter Rhabarber ,,Sous vide* mit unserem kremigen Limonen — Joghurteis 9,00
Marinierter Erdbeersalat mit Vanilleeis und Schlagrahm 8,80

Unser Schokoladenk(chlein mit weichem Kern

und hausgemachtem Himbeersorbet, fein garniert 12,00
Schweizer Topfencreme — fruchtige Ananas- Quarkcreme 8,50
Gemischtes Eis mit Sahne und Hippe 7,50
Grol3e Kugel Vanilleeis mit steirischem Kurbiskerndl und Hippe 7,50
Eiskaffeecreme fein aufgeschlagen und garniert mit Hippe 8,50
HeilBe Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 8,50

Creme brQlée mit weiler Schokolade —
parfumiert mit Orangenlikér, dazu Vanilleeis und Frichte 12,80

Bitte melden Sie sich bei unseren Mitarbeitern, wenn Sie eine Unvertraglichkeit auf entsprechende Allergene haben.
Unser Kiichenteam wird fir Sie die passenden Gerichte aussuchen und zubereiten.

1 mit Konservierungsstoffen 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstarker 4 mit Farbstoff 5 geschwarzt
6 mit Sulungsmittel Saccharin 7 coffeinhaltig *gepokelt 8 mit Phosphat *gepokelt
(:)ffnungszeiten Restaurant Dienstag bis Samstag 11.15 - 13.30 Uhr und 18.00 - 22.00 Uhr Sonntag bis 21 Uhr
Offnungszeiten Kiche Dienstag bis Samstag 11.30 - 13.30 Uhr und 18.00 - 20.30 Uhr Sonntag 11.30 - 14 Uhr und 18 - 20 Uhr

Fur Gerichte, die als Seniorenportion bestellt werden, berechnen wir 1,50 € weniger.
Umbestellungen werden mit 1,50 € berechnet. Rostkartoffel u, Kasespatzle 3,00€



