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ROTER OCHSEN

HOTEL & RESTAURANT

Aperol Spritz 0,2 L

LILLET wild berry 0,2 L

Rilling Sekt mit Holunderblitenessenz 0,1 L

,Hugo” Sekt mit Holunderbliitenessenz | Limette | Minze 0,2 L
Rosato Mio - Ramazotti rosato | Sekt | Limette | Eis 0,2 L

Rinderkraftbriihe mit Krauterfladle oder Ei

Barlauchsuppe mit Rahm vollendet, Croutons

Gemischter knackiger Blattsalat mit Barlauch und Limonendl Dressing
mit luftgetrocknetem ,Biindnerfleisch”

Gemischter Salat — als Vorspeise oder Beilage, marktfrisch nach Art des Hauses
Carpaccio vom Rind Limonendl, Pinienkerne, Salat, Pesto und Parmesan

Oktopus mit Krautern und Knoblauch gebraten, Zupfsalate, Gem{se, Pesto

6 Weinbergschnecken mit unserer kostlichen Butter (iberbacken dazu Brot

Kasespatzle nach Emmentaler Art mit Bergkase
und Sahne verfeinert dazu geschmalzte und gebackene Zwiebeln

Toast Florenz mit Salami, Tomaten, Champignons,
Emmentaler und Krauter Gberbacken dazu Salatdekoration

,Pasta alla vesuviana” Spaghetti mit fruchtig wiirziger Tomatensof3e
Kapern, Oliven und Mozzarella

Spaghetti mit gebratenen Garnelen in leichter KnoblauchsoRe
dazu Rosmarin, Champignons und Tomate

Rosmarin - Maishiihnchen saftig gebraten
auf cremiger Tomatenpolenta mit Krauterpesto

Rosa gebratene Lammbhiifte
mit Rosmarinjus dazu Kartoffelgnocchi, Tomate und Pesto

Schweinelende nach Emmentaler Art
mit Kalbsjus, Kasespatzle, geschmalzten und gebackenen Zwiebeln

Schweineriickensteak vom Rost
mit wiirziger Krauterbutter auf griinen Bohnen dazu Pommes frites

Saftige Bauernbratwurst vom Hausschwein
mit Kalbsjus, geschmalzten Zwiebeln dazu Salat und Brot

Wirtshausschnitzel vom Schweineriicken nach Wiener Art mit Pommes frites

Maultaschen nach Grofmutters Art mit Kalbsjus,
geschmalzte und gebackene Zwiebeln dazu unser gemischter Salat
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Zarte Rinderfiletwiirfel Stroganoff mit Gewdrzgurke,

Senf, Paprika, Champignons und Cayenne verfeinert, Spatzle 34,00
Saftig gegrilltes premium Rodeo Steak
mit hausgemachter Krauterbutter, Gemuisegarnitur und Pommes frites 32,50
Rostbraten vom premium Rodeo Roastbeef
dazu Kalbsjus, geschmalzte und gebackene Zwiebel mit Spatzle 30,00
Rehbraten in Lemberger gebeizt
mit WacholderrahmsoRe, Pilzen, Spatzle und Preiselbeeren 27,50
Wourstsalat* natur oder mit Emmentaler Kase und Brot 12,50
,Beef Tatar der Klassiker” feinstes Rindfleisch roh mariniert
mit Gewdrzen, Ei dazu die Garnituren und Brot 28,00
Fitnessteller — Salat vom Markt , Kiirbiskernen, Hausdressing, AsiasoRe
dazu gebratenes Putensteak 18,50
mit Garnelen 23,00
Tasse Espresso : -
dazu servieren wir eine Kugel Vanilleeis - ;A‘ffi 7,00
mit Baileys oder Eierlikor T'{ﬁ 8,90
Tasse Espresso mit Himbeersorbet und Hippe . 8,90
Geschmorter Rhabarber mit kremigem Limonen — Joghurteis 9,00
Marinierter Erdbeersalat mit Vanilleeis und Schlagrahm 8,80
Hausgemachtes Himbeersorbet mit warmem Schokoladenkuchen garniert 9,90
Schweizer Topfencreme — fruchtige Ananas- Quarkcreme 8,50
Gemischtes Eis mit Sahne und Hippe 7,50
GroBe Kugel Vanilleeis mit steirischem Kiirbiskernél und Hippe 7,50
Eiskaffeecreme fein aufgeschlagen und garniert mit Hippe 8,50
HeiRe Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne 8,50
Creme bralée mit weiRer Schokolade —
parfiimiert mit Orangenlikor, dazu Vanilleeis und Friichte 12,80
Bitte melden Sie sich bei unseren Mitarbeitern, wenn Sie eine Unvertraglichkeit auf entsprechende Allergene haben.
Unser Klichenteam wird fiir Sie die passenden Gerichte aussuchen und zubereiten.
1 mit Konservierungsstoffen 2 mit Antioxidationsmittel 3 mit Geschmacksverstérker 4 mit Farbstoff 5 geschwarzt
6 mit SiBungsmittel Saccharin 7 coffeinhaltig *gepokelt 8 mit Phosphat
Offnungszeiten Restaurant Dienstag bis Samstag 11.15 - 13.30 Uhr und 18.00 - 22.00 Uhr Sonntag bis 21 Uhr
Offnungszeiten Kiiche Dienstag bis Samstag 11.30 - 13.30 Uhr und 18.00 - 20.30 Uhr Sonntag 11.30 - 14 Uhr und 18 - 20 Uhr

Fiir Gerichte, die als Seniorenportion bestellt werden, berechnen wir 1,50 € weniger.
Umbestellungen werden mit 1,50 € berechnet. Kisespétzle und Rostkartoffel + 3€



