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Sehr geehrte Gaste, liebe Freunde des Hauses,

wir heiBen Sie herzlich willkommen im Roten Ochsen in Lauchheim!

Ihr Interesse an unserem Haus und unserem Angebot freut uns sehr!

Ihre Feier ist unser besonderes Anliegen und unser Anspruch soll es sein, dieses in bestmoglich hoher
Qualitat stattfinden zu lassen. Sie haben das Ziel, ein perfekter Gastgeber zu sein und dabei wollen wir
Ihnen zur Seite stehen.

Unsere Bankettmappe soll Ihnen einen Einblick in unsere groBe Auswahl geben, in die Moglichkeiten der
Klche, sowie unseres Services und Ihnen bei Ihrer Auswahl behilflich sein. Dies stellt allerdings nur eine
kleine Auswahl unserer Moglichkeiten dar.

Damit Ihnen unser Ktichenmeister Marcel Groll im Rahmen einer individuellen Beratung unsere ungeteilte
Aufmerksamkeit zukommen lassen kann, bitten wir Sie einen Termin zu vereinbaren.

Sie erreichen uns
Telefon 07363 5329
info@roter-ochsen-lauchheim.de
www.roter-ochsen-lauchheim.de

Es werden auch Produkte aus unserer eigenen und der umliegenden Landwirtschaft verwendet, welche
wir mit groBter Sorgfalt und Kenntnis verarbeiten. Gerne erfillen wir Thre individuellen Winsche ob mit
regionalen, mediterranen oder asiatischen Gerichten und achten dabei auf saisonale Gegebenheiten.
Wunschen sie Produkte aus rein biologischem Anbau so k&nnen wir ihnen gerne ein entsprechendes
Angebot unterbreiten.

Familie Groll und das gesamte Roter Ochsen Team freuen sich,
Sie in unserem Hause willkommen heil3en zu durfen!
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Zum Stehempfang im Restaurant,
auf der Terrasse oder im gemdutlichen Innenhof

Sekt der SchloBbergkellerei Schnaufer oder eine Auswahl von Markenchampagner nach Wahl pur
oder gemischt mit:

Die Klassiker Sekt mit: Alkoholfrei

Sherry dry oder medium dry Orangensaft Frichtepiree nach Jahreszeit
Hugo Holunderblitenextrakt (Erdbeer, Himbeer,

Aperol Spritz Pécher Mignon Passionsfrucht ...)

Portwein wei/rot Sundowner(mit Sunbitter)

Martini Fiero
Campari Soda oder Orange
Creme de Cassis (Kir Royal)

Sekt wird nach verbrauchten Flaschen berechnet.

“fingerfood

Als kleine hausgemachte Naschereien fur den ersten Hunger je Stuck
Kasestangen 1,00
Quiche mit Rauchlachs 4x4 cm 2,50
Quiche Lorraine mit Speck und Lauch 4x4 cm 2,00
MelonenspieBe mit Rauchfleisch 2,00
Mimi - Mozzarella Spiel3 mit Kirschtomate und Basilikum 1,50
Mini-Frahlingsrollen mit Chicken Chili-Dip 1,50
Gebackene Garnelen in Panko- Panade 2,90
Risotto Krokette gebacken mit Pesto-Dip 1,80
Hausgemachte Sushi gemischt a. (min. 50 Stick) 3,00
Mediterrane Hackfleischbéllchen mit Sesam gebraten und Chicken Chlil Dip 2,45

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG T HauptstraBe 24 I 73466 Lauchheim
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HOTEL & RESTAURANT

VORSPEISEN

Gemischter kleiner Salatteller der Saison fein garniert dazu unser Hausdressing 7,80
Bunte Blattsalate garniert mit unserer hausgemachten Vinaigrette 6,00
Italienischer Vorspeisenteller

mit Melone, Parmaschinken, Salami, Mozzarella, Parmesan, Grillgemuse und Salatarrangement 17,80

Gebratene Jakobsmuschel

mit Limonendl und Pesto mariniert auf geschmortem Safranfenchel, Zupfsalate 18,00
Pochierte Lachsrolle mit Garnelenkern, Zupfsalaten, Senf — HonigsoRe 18,00
Carpaccio vom Rind mit Zupfsalaten, Limonendldressing und Parmesanspanen 18,00

Vegetarische Vorspeisenvariation

mit Mozzarella, Tomate, mariniertem Gemdise, Gemusemousse der Saison, fruchtige Melone 15,00

SUPPEN

Rinderkraftbriihe mit Fladle / Eierstich / Ei 7,50
Rinderkraftbrihe (in der Tasse) mit gemischten KléBchen Butter / Brat / GrieB / LeberkldBchen 8,50
Tomatensuppe Toskana mit Croutons 7,50
Klare Tomatenkraftbrihe mit GrieBkloBchen und Kirschtomate 8,50
Karbisrahmsuppe mit Ingwer, Kerndl und Kracherle 8,00
Klare Ochsenschwanzsuppe mit Fleischeinlage und Sherry 9,00

WARME VORSPEISEN

Jakobsmuscheln gebraten auf leichtem Knoblauchrisotto mit Ofentomaten 23,00

Garnelen mit Knoblauch gegrillt auf Lauchgemuse mit Ajvar, Pinienkernen und Parmesan 20,00

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
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HOTEL & RESTAURANT

HAUPTGERICHTE VOM SCHWEIN

Saftiger Schweinebraten vom Hals in Rahmsauce mit Champignons dazu Spatzle 18,50
Cordon bleu vom Schweinerticken mit Schinken* und Emmentaler dazu Pommes frites 19,50
Schweinemedaillons mit Speck umhdillt in CalvadossoRe mit Champignons und Spéatzle 24,00
Schweinemedaillons auf Waldpilzen in SahnesoBe mit Serviettenknddeln 24,00

Schweinelende mit Krauterkruste auf Blattspinat mit So3e von grinem Pfeffer mit Kroketten 24,00
Schnitzel nach Wiener Art mit Pommes frites / oder Brotchen 18,00

Unsere Bauernbratwdirste mit geschmalzten und gebackenen Zwiebeln, Pommes frites 14,00

HAUPTGERICHTE VOM GEFLUGEL

Limonen - Rosmarinhidhnchen auf Pfifferlingspolenta mit getrockneten Tomaten 22,00
Fasanenbrust im Speckmantel auf Rahmkraut mit Schupfnudeln und TraubensoBe 25,00
Barberieentenbrust kross gebraten auf Ratatouille mit Rosmarinkartoffeln und Thymianjus 27,00

HAUPTGERICHTE VOM RIND UND KALB

Sauerbraten vom Rind auf schwabische Art in Sauerrahmsauce mit Spatzle 24,00
Gemischter Braten von Rind und Kalb mit CognacrahmsoBe und Spétzle 24,00
Kalbsbrust gefllt (wie Oma sie machte) mit Semmelfiillung in Rosmarinsauce mit Spéatzle 25,00
Kalbsrtckensteak vom Grill mit Steinpilzen in WeiBwein- KrautersoBe dazu Bandnudeln 32,00
Rinderfiletmedaillon mit Krauterkruste auf Rahmlauch mit Kartoffelgnocchi und Balsamicojus 37,00
Steak vom Rodeo Angus-Rind mit Krauterbutter, Zucchini, Grilltomate und Kartoffelgratin 32,50
Irische Ochsenbacke mit Wurzelgemdise in Lemberger geschmort dazu Spatzle 24,50

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
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HOTEL & RESTAURANT

HAUPTGERICHTE VOM LAMM

Geschmortes Lammhaxle auf Ratatouille mit Knoblauch- Kartoffelptiree 22,00

Lammbkeule mit mediterranen Krautern und Knoblauch geschmort
dazu Grilltomate, Bohnenbundel und Kartoffelgratin 26,00

Zartes Lammruckenfilet
mit Senfkruste Gberbacken, RosmarinsoBe, buntes Bohnencassoulet dazu Rosmarinkartoffeln 30,00

Rosa gebratene Lammhufte
mit leichter Knoblauchjus auf Bohnengemduse dazu knusprige Krauterkartoffeln 28,50

HAUPTGERICHTE VOM WILD

Hirschkalbsschlegel im Lemberger gebeizt, dazu Preiselbeerbirne und Serviettenknodel 26,00

Rehkeule "Oberforstrat" in Wacholderrahmsauce
mit Champignons, Preiselbeeren und Spatzle 27,00

Rehrlicken rosa gebraten
mit Wacholderjus, Edelpilzen, LauchgemUse dazu Spatzle und Preiselbeeren 33,50

Wildschweinkeule in WaldkrautersoBe mit Sahnepreiselbeeren dazu Speckknodel 22,50

HAUPTGERICHTE VOM FISCH

Dorade Royalfilet und Garnele mit KrustentiersoBe auf Kartoffel — Limonenpuree, Dorrtomaten 30,00
Lachssteak gegrillt auf Blattspinat mit RieslingsoRe, Pesto und feinen Bandnudeln 28,00

Knurrhahnfilet Sizilianisch mit mediterranem Gemdse,
leichter KnoblauchsoBe und gedrehten Tomatenspaghetti 27,00

Seeteufel nach Gremolata mit Krauterkruste am Sttick gebraten,
tranchiert auf Tintenfischspaghetti und geschmolzenen Kirschtomaten 34,00

Kabeljaufilet pochiert auf Gemusejulienne mit leichter Meerrettich — KerbelsoBe dazu Salzkartoffeln 25,00

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
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VEGETARISCHE GERICHTE

Steinpilze in WeiBwein — SahnesoRe mit Nudeln nach Hausmacher Art
Waldpilzrisotto mit gebackenem Sesamblatterteig dazu Krauterpesto

WeiBer Tomatenrisotto mit gegrillten Scampi und frittiertem Basilikum
Serviettenknddel mit Champignons in feiner Sahne — KrautersoBe
Salbeipolenta in Scheiben gebraten auf reduziertem Tomatensugo mit Pesto

Spaghetti Messina mit 4 x 8/12er Garnelen in feiner KrustentiersoRe

GEMUSEPLATTEN

Gerne servieren wir Ihnen zum Men( eine feine Auswahl an marktfrischen Gemdusen. p. Pers.

DESSERTS

Gemischtes Eis mit Sahne garniert mit Hippe (3 Kugeln)

Frachtebecher der Saison mit Vanilleeis

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne

Creme brulée mit Schokolade und Grand Marnier dazu Vanilleeis und Frichte
Mousse von weiBer und dunkler Schokolade in Likdrsauce mit Frichten
Panna Cotta mit Mango — Ananasragout und Himbeersorbet

Tiramisu garniert mit Frichten und Cremesauce

Schweizer Topfencreme mit Ananas

Dessertvariation ,RedOx” — drei Spezialitdten gemischt ,Dessertteller nach Wahl

NACHTIMBISS

Gulaschsuppe
Gemischte Kaseplatte mit Kirschtomaten, Trauben, Feigensenf, Brot .....

Gemischte Rauchfleisch- und Kaseplatte mit Garnitur wie oben

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
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21,50
22,00
28,00
19,00
15,00

28,00

4,00

7,40
8,90
8,50
12,80
10,70
10,70
10,70
8,50

ab 11,00

7,50
9,50

10,60
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ROTER OCHSEN

HOTEL & RESTAURANT

Erfrischungsgetranke

Tafelwasser
Evervess

Teinacher Mineralwasser

Afri Cola 41’
Bluna Orange '24
Bluna Zitrone *

HeiBe Getranke

0,2l
0,4

0,25l
0,5
0,75l

0,2l
0,4

Kaffeegetranke sind koffeinhaltig

Espresso
Espresso dopio

Tasse Kaffee koffeinfrei

Milchkaffee

Alkoholische Getranke
Kellerberg Export

Colaweizen/ Russ
Jever Fun alkoholfrei

Spirituosen je 0,02

Asbach Uralt
Remy Martin
Fernet Branca
Calvados-Gilbert
Jack Daniels
Malteser
Linie-Aquavit
Grand Marnier
Ramazotti
Spezialdestillat

0,3l
0,5l
0,5
0,3l

Schweppes
Bitter Lemon

Saftschorle

Apfel

Orange
Traube
Johannisbeere

Coca Cola light

Tasse Kaffee
Cappuccino
Latte Macchiato
Glas Tee

Kellerberg Pils
Tucher Weizenbier
Weinschorle

Underberg
Jdgermeister
Zwetschgenwasser
Obstwasser
Kirschwasser
Williams
Himbeergeist
Grappa

Wodka

Unsere Weinauswahl erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal.

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim

0,2l

0,2l
0.4
0,2l
0,4

0,33l

0,3l
0,5l
0,25l
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HOTEL & RESTAURANT

“K@peo wnd Khen

Sehr gerne konnen Sie bei uns Ihre Feier mit einer Kaffee- und Kuchentafel erganzen.

Gerne kdnnen Sie eigene Kuchen und Torten mitbringen oder von der Backerei Ihrer Wahl zu uns ins
Haus liefern lassen.

In diesem Fall berechnen wir pro Person 5,00 € fur das Kuchengedeck. Dies beinhaltet das Bereitstellen
und Eindecken von Kuchenteller, Kuchengabel und Kaffeeserviette sowie die Vorbereitung des
Kuchenbuffets.

Bei der Berechnung der Kuchenmenge empfehlen wir pro Person von 1,5 bis 2 Kuchensticken
auszugehen.

Kaffee pauschal

Fur Ihre Kaffeetafel bieten wir einen Pauschalpreis von 5,00 € an. Dabei schenken wir Innen und Ihren
Gasten feinsten Filterkaffee so viel Sie mdchten aus Kannen fur die Zeit von 2 Stunden ab vereinbarter
Zeit aus. Winschen die Gaste separate Kaffeespezialitaten wie Cappuccino, Espresso, etc, berechnen
wir diese separat nach Aufwand.

Unseren Kaffeeservice bieten wir Thnen bis 17:30 Uhr an. Sollten Sie im Anschluss unseren Saal noch
weiter in Anspruch nehmen wollen, sind wir weiterhin gerne fur Sie da und bieten Getrankeservice an.
Fdr die Raumnutzung berechnen wir Innen dann pro angefangene Stunde 60,-- €.

Bei einem anschlieBenden Abendessen entfallt diese Raumpauschale.

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
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HOTEL & RESTAURANT

Noch wichlig zu wissen

e Unsere Preise enthalten Raummiete, Tischwasche,  Servietten,  Kerzenleuchter,
weille Kerzen, unseren Service und die gesetzliche Mehrwertsteuer.

e Die Zeiten fir Ihre Feier ist zu den normalen Offnungszeiten ohne zusatzliche kostenlos
durchfuhrbar. Wir haben das Restaurant geéffnet von 11.30 — 14 Uhr und von 18 bis 22 Uhr.
Andere Zeiten werden nur bei der MenUabsprache in Abstimmung mit dem laufenden Geschaft
evtl. angepasst. Dies wird gesondert berechnet. Feiern auBerhalb der Offnungszeiten werden mit
jeder angefangenen Stunde separat mit 60 € berechnet.

e Fur die Dekoration der Festtafel ist der Veranstalter grundsatzlich selbst verantwortlich.

Bendtigen Sie dabei Hilfe oder sollen wir dies fur Sie erledigen? Kein Problem. Wir haben exklusive
Floristen, die unser Haus regelmé&Big mit Dekoration versorgen. Sehr gerne kénnen wir die
Dekoration fur Sie organisieren. Hierfur berechnen wir Ihnen je nach Ihren preislichen und
gestalterischen Vorstellungen den Material- und Organisationsaufwand.

Sprechen Sie uns bei Threr individuellen Besprechung darauf an, wir beraten Sie gerne!

e Preise fur Mentkarten, (5 Personen 1 Stuck) die von uns erstellt werden:
Menukarte Stuck 2,50 €
Selbstverstandlich kénnen Sie gerne eigene Mentkarten fur Ihre Feier vorbereiten und einstellen.

e Nehmen Senioren und Kinder an lhrer Veranstaltung teil, berechnen wir nach vorheriger
Vereinbarung flr das Menu spezielle Preise.

SeniorenmenU 85 % des MenUpreises

Kindermeni 65 % des MenUpreises

Wahlen die Kinder ein separates Menu, wird dies je nach Auswahl berechnet.

o AuBerhauslieferungen/ Party- Service

Die Preise verstehen sich nur flr Speisen, jede weitere Leistung wird nach Aufwand gesondert
berechnet (AuBerhauspauschale).

Dazu zédhlen z.B. Transport von Speisen und Gegenstanden, Eindecken von Festraumen,
Bereitstellung von Geraten, Geschirr, Besteck und Glasern oder sonstigen Auslagen.

Sollten wir es flr notig erachten, bei einer gréBeren Veranstaltung einen Transporter zu mieten,
berechnen wir einen Mietpreis von 100 €. Bei PKW's betragt der Preis pro Kilometer 2,00 €.

Fur eine geleistete angefangene halbe Arbeitsstunde berechnen wir pro Mitarbeiter 27 €.
Fur den Kudchenmeister und Restaurantchef verlangen wir 35€ pro angefangene halbe Stunde.
Als Berechnungsgrundlage berechnen wir den Start und die Ankunft im Betrieb ,Roter Ochsen”

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
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Vorname, Name Termin
Stralle Anlass
PLZ, Ort Personenzahl gesamt

Telefon, Handy

davon Kinder

e-mail

Hochstuhl Anzahl

Beginn Veranstaltung

Ende Veranstaltung

Leistungsumfang Speisen

Stehempfang:

Preis
p. P.

Fingerfood

Vorspeise /
Suppe

Suppe /
Salat

Hauptgang

Dessert

Nachtimbiss

Kindermeni

Kuchenbuffet

O vordem Menii O nach dem Menu O Kuchen wird selbst gebracht Stlick

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG I HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329

IBAN DE65 6149 0150 0100 0460 02  BIC GENODES1AAV

11



//\‘\‘
Q)
\\//‘

ROTER OCHSEN

Informationen zur Veranstaltung

O Menu O A la carte O Buffet (ab 20 Personen)

Stehempfang Oja Onein Fingerfood Oja Onein
Kaffee/Kuchentafel Oja Onein Nachtimbiss Oja Onein
MenUkarten O selbst O p. Stuck 2,50 vom Hotel (je empfehlen je 5 Personen eine)
Dekoration O selbst vom Hotel organisiert 10 € + Florist

Musik Oja Onein

Raum Tischform

Sonstiges

Leistungsumfang Getrénke

Stehempfang

Mineralwasserflaschen einstellen O ja O nein Getranke nach freier Wahl Oja Onein
O Kaffeekannen (Filterkaffee) pauschal a 2 Stunden Service p. Person 5,00 €

Weinempfehlung

weil3 rot rosé

Preise und Bezahlung

Menupreis pro Person

Stehempfang nach Verbrauch

Fingerfood pro Person Nachtimbiss pro Person

Kaffeegedeck pro Persona, 5 € Kaffee pauschal pro Person a 5 €

O Barzahlung nach Ende der Veranstaltung O Kartenzahlung nach Ende der Veranstaltung

O Zahlung per Uberweisung nach Erhalt der Rechnung

Ort, Datum Unterschrift Auftraggeber

Nicht ausgefullte Felder gelten als nicht vereinbart. Mit meiner Unterschrift erkenne ich die aktuellen Geschaftsbedingungen an.

Diese sind auf der Homepage: www.roter-ochsen-lauchheim.de einzusehen.

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG T HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
IBAN DE65 6149 0150 0100 0460 02 BIC GENODES1AAV
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HOTEL & RESTAURANT

Wgemeine —Geshifobed

1 GELTUNGSBEREICH

1.1 Diese Geschaftsbedingungen gelten fir die Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsraumen des Hotels zur Durchfilhrung von Veranstaltungen wie
Banketten, Seminaren, Tagungen, Ausstellungen und Prasentationen etc. sowie fur alle in diesem Zusammenhang fur den Kunden erbrachten weiteren Leistungen und
Lieferungen.

1.2 Die Unter- oder Weitervermietung der tberlassenen Raume an Dritte bedarf der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Hotels.

1.3 Allgemeine Geschaftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdrtcklich vereinbart wurde.

2 VERTRAGSABSCHLUSS UND -PARTNER

2.1 Vertragspartner sind das Hotel und der Kunde. Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags mit Unterschrift des Kunden durch das Hotel zustande. Dem Hotel steht
es frei, die Buchung der Veranstaltung in Textform zu bestatigen.

2.2 Alle Vereinbarungen sind in schriftlicher Form zu erbringen. Mtndliche Vereinbarungen kénnen nicht akzeptiert werden.

3 LEISTUNGEN

3.1 Das Hotel ist verpflichtet, die vom Kunden bestellten und vom Hotel zugesagten Leistungen zu erbringen.

3.2 Der Kunde ist verpflichtet, die fur diese und weitere in Anspruch genommenen Leistungen vereinbarten bzw. geltenden Preise laut unserer Veranstaltungsmappe des Hotels
zu bezahlen.

3.3 Einen a la carte-Service bieten wir bis zu 15 Personen. Bis 30 Personen konnen wir eine kleine Karte anbieten, ab 31 Personen muss ein einheitliches Ment vereinbart werden.
3.4 Fur Leistungen wie Musik, Blumendekoration oder Mentkarten ist der Kunde generell eigenverantwortlich. Auf Wunsch kénnen diese Leistungen durch das Hotel erbracht
werden, werden dann aber separat berechnet. Eventuell anfallende Erlaubnisgebuhren far Musikdarbietungen (GEMA) oder sonstige Kinstlergagen tragt der Veranstalter.

3.5 Musikdarbietungen sind nur bis 00.00 Uhr zulassig, ab 22:00 Uhr mussen alle Fenster und Turen geschlossen bleiben und die Lautstéarke entsprechend angepasst sein.
PREISE, ZAHLUNG

3.1 Die vereinbarten Preise verstehen sich einschlieBlich der zum Zeitpunkt des Vertragsschlusses geltenden Steuern. Bei Anderungen der gesetzlichen Umsatzsteuer oder der
Neueinfuhrung, Anderung oder Abschaffung lokaler Abgaben auf den Leistungsgegenstand nach Vertragsschluss werden die Preise entsprechend angepasst. Bei Vertragen mit
Verbrauchern gilt dieses nur, wenn der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Vertragserfullung drei Monate Gberschreitet.

3.2 Die Preisberechnung erfolgt auf Basis der bei Vertragsschluss angemeldeten Personen. Der Veranstalter haftet fur alle Bestellungen seiner Gaste. Fir am Tag der Veranstaltung
nicht erschienene Gaste werden 90% des Menupreises berechnet. Eine kostenfreie Anpassung der Géstezahl ist bei MenUveranstaltungen bis zu 2 Tage vorher, bei
Buffetveranstaltungen bis zu 4 Tage vorher maglich.

3.2.1 Bankettveranstaltungen mit vorbestelltem Men sind bis zu einer Woche vorher kostenfrei stornierbar, danach behalten wir uns vor, die bislang erbrachten Leistungen in
Rechnung zu stellen.

3.3 Grundsétzliches Veranstaltungsende ist um 00:00 Uhr. Jede weitere angefangene halbe Stunde wird mit 60.-- € berechnet.

3.4 Gruppenreservierungen ab 20 Personen an Feiertagen wie Weihnachten oder Ostern kénnen wir nur mit schriftlicher Reservierung per mail annehmen. Hier behalten wir
uns vor, zwei Wochen vorher eine schriftliche Rtickbestatigung per mail einzuholen.

3.5 Rechnungen des Hotels und des Restaurants sind grundsatzlich sofort in bar oder EC/Maestro/VISA/Master Card zu bezahlen. Nach besonderer Vereinbarung ist auch eine
Bezahlung durch Uberweisung nach Rechnungsstellung maglich. Diese sind sofort nach Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar.

3.6 Ist der Auftraggeber nicht gleich der Veranstalter, haftet der Auftraggeber als Gesamtschuldner.

4 MITBRINGEN UND MITNEHMEN VON SPEISEN UND GETRANKEN

4.1 Der Kunde darf Speisen und Getranke zu Veranstaltungen grundsatzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedrfen einer Vereinbarung mit dem Hotel. In diesen Fallen wird ein
Beitrag zur Deckung der Gemeinkosten berechnet. Eine Haftung fur mitgebrachte Speisen durch das Hotel und Restaurant ist ausgeschlossen.

4.2 Ebenso wird fur Speisen und Getranke eine Haftung ausgeschlossen, die vom Gast nicht sofort im Haus, sondern auBerhalb verzehrt werden.

4.3 Einschrankungen in der Menuzusammenstellung wie Allergiker, Vegetarier, Veganer 0.A. muss schriftlich im Voraus festgelegt werden.

5 TECHNISCHES EQIPMENT / AUSSTATTUNG UND DEKORATION

5.1 Fur die Bereitstellung und den Aufbau der Dekoration des Veranstaltungsraumes bzw. des technischen Equipments ist der Veranstalter selbst verantwortlich. Jegliche
Dekoration und Equipment mussen den brandschutzrechtlichen Bestimmungen unterliegen.

5.2 Nach Ende der Veranstaltung ist der Veranstalter fur den Abbau und die Entsorgung der Dekoration und des Equipments verantwortlich.

5.3 Mitgefihrte Dekorations- oder sonstige, auch personliche Gegenstande befinden sich auf Gefahr des Kunden in den Veranstaltungsraumen bzw. im Hotel. Das Hotel
Ubernimmt far Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, auch nicht fur Vermogensschaden, auBer bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz des Hotels. Hiervon
ausgenommen sind Schaden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit.

6 HAFTUNG DES KUNDEN FUR SCHADEN
6.1 Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fur alle Schaden an Gebaude oder Inventar, die durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus
seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden.

7 SCHLUSSBESTIMMUNGEN

7.1 Anderungen und Erganzungen des Vertrages, der Antragsannahme oder dieser Allgemeinen Geschiftsbedingungen sollen in Textform erfolgen. Einseitige Anderungen
oder Erganzungen durch den Kunden sind unwirksam.

7.2 Erfullungs- und Zahlungsort sowie ausschlieBlicher Gerichtsstand — auch fur Scheck- und Wechselstreitigkeiten — ist im kaufmannischen Verkehr Ellwangen. Sofern ein
Vertragspartner die Voraussetzung des § 38 Absatz 2 ZPO erfullt und keinen allgemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand Ellwangen

7.3 Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des Kollisionsrechts ist ausgeschlossen. 7.4 Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen
Geschaftsbedingungen fur Veranstaltungen unwirksam oder nichtig sein oder werden, so wird dadurch die Wirksamkeit der tbrigen Bestimmungen nicht berthrt. Im Ubrigen
gelten die gesetzlichen Vorschriften.

Groll Hotel Restaurant GmbH & Co. KG T HauptstraBe 24 1 73466 Lauchheim
www.roter-ochsen-lauchheim.de I info@roter-ochsen-lauchheim.de I Telefon 07363 5329
IBAN DE65 6149 0150 0100 0460 02 BIC GENODES1AAV

13



