iz fiinfle ~ahresait! ’

uppe K urbiscremesuppe mit K rachere und K ernsl €
PP
Fenchel —Kartmq;c]suppc mit gcbratcncm Scampi <
VorsEcisc T errine von FHummermousse mit Flusskrebsschwinzen
dazu winterliche Salate mit Nussdrcssing <
HauEtgcricht (Gebratener ,,I_cbcr‘c'a’sc“ vom [Jausschwein
mit SPicgclci, gcschmélzten Z_wicbcln, und Pommes frites €
Schlachtplattc vom [Jausschwein mit Fékclﬁcisch,
Blut und chcrwurst dazu Saucricraut und Rést‘cartogcln €
C]robc Baucrnbratwﬁrstc vom HaUSschwcin
mit Sauerkraut und KartoFFclPUrcc €
Saure Kutteln im Tro“ingcrséﬁlc mit Rstkartoffeln <
chcr Kartogclrésti mit K gse itberbacken
dazu 5aucmspccl< und Spicgclci .3
Rehriicken aus heimischer Jagd mit WacholderrahmsoBe,
Wirsing, Pilzen und Spétzlc ' <
24h gcschmortc irsche Rinderbacke mit kréhctigcr Lcmbcrgcr Jus
dazu Fctcrsi]icnspatzlc und Sa]atc der Saison
Ka]bsschnitzcl in Kilrbiskcmpanadc gcbackcn
dazu Fctcrsilicnicartogcln
Dessert Vanilleeis mit warmen Ho]uradcrbccrcn in Cassis - |_ikérsobe <
Mousse von dunkler Scl'rol(o]adc mit Passionsfruchteis <
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